
A S P A R A G I
B I A N C H I  A L  B U R R O  

Smörbakad vit sparris serveras
med parmesan emulsion, crostini,

mangold & löjrom.

&

F I L E T T O
D I  M A N Z O

Grillad oxfilé, serveras med rödvinssås,
ramslökssmör och säsongens primörer.

&

T I R A M I S Ù
Capriccis tolkning av tiramisù.

&

&

675:-

C R O C C H E T T E
D I  P R O S C I U T T O  
Krispiga kroketter på prosciutto

serveras med chilicréme, picklad rödlök,
parmesan & krasse.

&

F I L E T T O  
D I  S A L M E R I N O

Smörbakad rödingfilé, serveras med blå-
musselveloute, vit sparris, dill & forellrom.

&

P A N N A C O T T A
A L L A  V A N I G L I A

Vaniljpannacotta serveras med rårörda
jordgubbar smaksatta med lime & basilika.

&

&

585:-

B R U S C H E T T A
A L  P O M O D O R O

Grillat levainbröd  serveras med italienska
picadillytomater, balsamicocaviar, basilika

och mascarponecréme smaksatt med
citrus & vitlök.

&

R I S O T T O
A G L I  A S P A R A G I

Krämig sparrisrisotto toppad med smör-
slungad sparris, hylvad rädisa & parmesan.

&

S O R B E T T O  D I  L I M O N E
C O N  P R O S E C C O

En kula citronsorbet serveras i Prosecco.

(Veganska alternativ finns)

&

&

475:-

V I N P A K E T
Noga utvalt vinpaket finns tillgängligt för 425:-

Vår gruppmeny består av tre utvalda rätter att dela och njuta av tillsammans.
Välj mellan Kött, Fisk eller Vego – och kombinera gärna med valfri förrätt och dessert

för en ännu mer komplett upplevelse.


